
Průvodce Péčí a Bezpečností 

Váš Dřevěný Exkluzivní Krájecí Blok Ošetřený Tungovým 
Olejem 

Vážený zákazníku, 

gratulujeme vám k pořízení tohoto výjimečného kusu. Vaše krájecí prkénko je ruční prací, 
ošetřené prémiovým tungovým olejem pro nejvyšší odolnost a krásu. Správná péče je rituál, 
který zajistí, že vám tento kulinářský společník vydrží po generace. 

 

1. O Naší Péči o Vaše Zdraví (Deklarace Nezávadnosti) 

Tento krájecí blok je určen pro bezpečný a přímý styk s potravinami. 

 Materiály: Bylo použito pouze vybrané přírodní dřevo a povrch je finálně ošetřen 
čistým, potravinářským tungovým olejem. 

 Shoda: Výrobek plně splňuje přísné požadavky Nařízení Evropského parlamentu a 
Rady (ES) č. 1935/2004, čímž je zaručena jeho absolutní zdravotní nezávadnost. 

 

2. Rituál Čištění a Regenerace (Údržba) 

Správná údržba zajistí, že dřevo bude stále hluboce hydratované a chráněné. 

Každodenní Čištění (Základní Péče) 

 Ručně a Rychle: Prkénko omývejte vždy pouze ručně pod teplou vodou s malým 
množstvím jemného prostředku. Vyvarujte se dlouhému namáčení ve vodě. 

 ZÁKAZ MYČKY: Nikdy nevkládejte prkénko do myčky. Agresivní cykly a horká 
pára by dřevo nenávratně poškodily (praskání a kroucení). 

 Perfektní Osušení: Po omytí prkénko ihned utřete a nechte volně doschnout ve 
svislé poloze, aby mohla cirkulovat vzduch. 

Regenerační Kúra Olejem (Obnova Ochrany) 

Dřevo potřebuje hydrataci, aby si udrželo sytost barvy a odolnost proti vlhkosti. 

1. Frekvence: Ošetřete prkénko olejem, když se zdá být povrch suchý, matný nebo 
bledý (doporučujeme jednou měsíčně). 

2. Aplikace: Na čistý a zcela suchý povrch naneste tenkou, rovnoměrnou vrstvu 
přiloženého tungového oleje čistým hadříkem. Nezapomeňte na hrany. 

3. Vsáknutí: Nechte olej důkladně absorbovat (ideálně 4–8 hodin, nebo přes noc). 
4. Finální Úprava: Jakýkoliv nevstřebaný přebytečný olej setřete suchou utěrkou. 



 

3. Bezpečnost v Kuchyni (Hygiena) 

 Prevence Bakterií: Po krájení syrového masa nebo ryb omyjte prkénko zvlášť a 
důkladně. Pro maximální jistotu doporučujeme používat pro tyto suroviny prkénko 
určené jen k tomuto účelu. 

 Čerstvost: Pro neutralizaci pachů (např. cibule, česnek) použijte kuchyňský trik: 
povrch prkénka posypte solí a vydrhněte polovinou citronu, poté opláchněte. 

 Skladování: Prkénko uchovávejte na suchém místě, mimo dosah přímých zdrojů 
tepla, jako jsou radiátory nebo plotny sporáku. Nikdy jej nenechávejte trvale vlhké. 

Věříme, že s touto péčí vám bude vaše prkénko dělat 
radost po celá léta. 

 


